Torta al Limone

tnoredientl PeY 4 DPErSong:

e 200 gr farina frumento tipo 2

e 100 gr amido di mais

e 220 gr zucchero di canna

e 170 ml latte

e 3uova

e Scorza di2 limoni

e 1 bustina di cremor tartaro o lievito per dolci

Pmpamziowe:

Mescolare in una ciotola i tuorli con lo zucchero, aggiungere quindi il latte e le scorze di limone grattugiate.
Aggiungere al composto la farina, I'amido di mais e I'agente lievitante e amalgamare bene. Montare a neve
gli albumi e aggiungerli al composto delicatamente. Cuocere in forno a 180°C per 25 minuti.
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